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BIBLIOGRAFIA SI TEMATICA PENTRU OCUPAREA POSTULUI DE
MUNCITOR CALIFICAT — IV - BUCATAR

BIBLIOGRAFIE:

- Ordinul 976/ 1998 — pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia, prelucrarea,
depozitarea, péstrarea, transportul si desfacerea alimentelor;

- Ordonanta 42/ 2004 — privind organizarea activitatii sanitar- veterinare si siguranta
alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legea 319/ 2006 privind sénitatea si securitatea in munca si normele de aplicare a legii.

- Hotérarea nr. 1048 / 2006 privind cerintele minime de securitate si sinitate pentru utilizarea
de cétre lucrdtori a echipamentelor individuale de protectie la locul de munci;

- Legea 307/ 2006 privind apararea impotriva incendiilor, cu modificarile si completirile
ulterioare — cap. II, sec.6 ( privind obligatiile administratorului , conducitorului institutiei,
utilizatorului, salariatului);

- Ordinul 961/2016 cu modificarile §i completarile ulterioare, pentru aprobarea normelor
tehnice privind curatarea, dezinfectia si sterilizarea in unititile sanitare publice si private,
tehnicii de lucru si interpretare pentru testele de evaluare a eficientei procedurii de curdtenie si
dezinfectie, procedurilor recomandate pentru dezinfectia mainilor , in functie de nivelul de risc;
- ” Notiuni fundamentale de igiena ” - Manual pentru lucritorii din sectorul alimentar — Ed.
Coresi — Dr. Nicolae Poll, Dr. Adriana Serban

- Carte de Bucate — Maria Deleanu — ( Prefata — Principiile alimentare).

TEMATICA:

- Notiuni generale de igiena muncii in unitatile alimentare de alimentatie publica;

- Igiena personali a lucratorilor Blocului Alimentar;

- Igiena méinilor;

- Igiena produselor alimentare si siguranta alimentelor;

- Productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor;
- Prepararea alimentelor: prelucrare termici, fierberea, prajirea, inibusirea, coacerea,
congelarea;
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- Proprietati organoleptice ale principalelor produse alimentare ( carne, oui, lactate);

- Reguli de servire a alimentelor;
- Etapele prelucrarii veselei;

- Echipament de protectie: clasificare, caracteristici, folosire, intrefinere, sfaturi utile;

- Securitate §i sindtate In munci si situatii de urgent.
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